Les Plats du Chef

par Le Bistrot de St Jean
Traiteur Evénementiel - Restauration scolaire

~-La réservation est la veille ou le matin méme avant 10h
~-Conditionnés en barquette individuelle (chaud ou froid)
-Le retrait des commandes se fera avant 10h45 ou a partir de 17h30 pour le
lendemain sauf le dimanche fermeture
~-La livraison des repas est possible et sera en fonction de notre tournée
~Des boissons a emporter sont proposées aussi

Menu a emporter Avril 2023

Lundi 24 Horaires d’Ouverture
Salade Coleslaw

Hachis parmentier de Boeuf ~ du Lundi au Vendredi

Fruit o de8hallh

o de 17h30a 19h
~ du Lundi au Vendredi en été

Mardi 25 © de8hallh
Friand au fromage o de 17h30 a 20h
Escalope de Poulet Fermer Samedi et Dimanche sauf
Carottes persillées Bio demande d’un Traiteur Evénementiel
Dessert du Chef
Mercredi 26
Caillette
Sauté de Chevreau a ’ancienne
Crique
Patisserie (AB) : Bio
(SP) : Sans poisson
Jeudi 27 (SV) (SP) (SV) : Sans viande
Salade composée Toutes les viandes proposées dans les menus
Omelette aux herbes fraiches sont d’origine de France.

Riz a la tomate
Flan caramel

_ Tarif :
Vendredi 28\ * Entrée-~plat-dessert = 12€
Concombre a la Bulgare * Entrée-plat = 7.50€
Gratin de poisson aux Epinards * Entrée~dessert ou plat-dessert = 7.50€
Front * Plat = 6€

* Entrée = 4.50€
* Dessert = 4.50€

Sur réservation soit par téléphone au 04-75-39-91-70
Ou par SMS au 06-74-48-51-89
Ou par mail : lebistrotdestjean(@gmail.com
Lieu : SARL Le Bistrot de St Jean -~ 950 Route de Privas / Doucet
07580 St Jean Le Centenier
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Les Plats du Chef

par Le Bistrot de St Jean
Traiteur Evénementiel - Restauration scolaire

~-La réservation est la veille ou le matin méme avant 10h
~-Conditionnés en barquette individuelle (chaud ou froid)
-Le retrait des commandes se fera avant 10h45 ou a partir de 17h30 pour le
lendemain sauf le dimanche fermeture
~-La livraison des repas est possible et sera en fonction de notre tournée
~Des boissons a emporter sont proposées aussi

Menu a emporter Mai 2023

Lundi 1 Horaires d’Quverture
Férié

Retrouvez nous sur la
Foire du 1" Mai
a Villeneuve de Berg

Mardi 2
Rosette au beurre

~ du Lundi au Vendredi

o de8hallh

o de 17h30a 19h
~ du Lundi au Vendredi en été

o de8hallh

o de 17h30 a 20h
Fermer Samedi et Dimanche sauf

, - ) )
Cuisse de Poulet au curry demande d’un Traiteur Evénementiel

Haricot beurre
Dessert du Chef

Mercredi 3

Salade de tomates

Blanquette de Veau (AB) : Bio
Pommes de terre vapeur (SP) :.Sans poisson
Patisserie

(SV) : Sans viande

Toutes les viandes proposces dans les menus
Jeudi 4 (SV) (SP) sont d’origine de France.

Salade, oeuf dur

Chili Con Carné végétarien

Riz
Fromage et Fruit Tarif :
. * Entrée-plat-dessert = 12€
Vendredi 5 * Entrée-plat = 7.50€
T_aboule . * Entrée~dessert ou plat-dessert = 7.50€
Filet de poisson * Plat = 6€
Petit-pois * Entrée = 4.50€
Dessert du Chef * Dessert = 4.50€

Sur réservation soit par téléphone au 04-75-39-91-70
Ou par SMS au 06-74-48-51-89
Ou par mail : lebistrotdestjean@gmail.com
Lieu : SARL Le Bistrot de St Jean -~ 950 Route de Privas / Doucet
07580 St Jean Le Centenier
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Les Plats du Chef

par Le Bistrot de St Jean

Traiteur Evénementiel — Restauration scolaire

~-La réservation est la veille ou le matin méme avant 10h
~-Conditionnés en barquette individuelle (chaud ou froid)
~-Le retrait des commandes se fera avant 10h45 ou a partir de 17h30 pour le

lendemain sauf le dimanche fermeture

~-La livraison des repas est possible et sera en fonction de notre tournée
~Des boissons a emporter sont proposées aussi

Lundi 8 (SV) (SP)
Salade de lentilles
Lasagne végétarienne
Fromage

Fruit

Mardi 9
Macédoine
Chipolatas
Brocolis

Dessert du Chef

Mercredi 10

Asperge en vinaigrette
Poulet roti

Pommes de terre roties
Salade de Friases

Jeudi 11

Charcuterie
Blanquette de poisson
Tortis

Dessert du Chef

Vendredi 12

Salade de tomates
Quenelles a la creme
Haricots verts
Beignet au chocolat

Menu a emporter Mai 2023

Horaires d’Ouverture

~ du Lundi au Vendredi
o de8hallh
o de 12h30 a 14h30
o de 17h30 a 19h
~ du Lundi au Vendredi en été
o de8hallh
o de 16h a 20h
Fermer Samedi et Dimanche sauf
demande d’un Traiteur

(AB) : Bio
(SP) : Sans poisson
(SV) : Sans viande

Toutes les viandes proposées dans les menus
sont d’origine de France.

Tarif :

* Entrée-~plat-dessert = 12€

* Entrée-plat = 7.50€

* Entrée-~dessert ou plat-dessert = 7.50€
* Plat = 6€

* Entrée = 4.50€

* Dessert = 4.50€

Sur réservation soit par téléphone au 04-75-39-91-70

Ou par SMS au 06-74-48-51-89

Ou par mail : lebistrotdestjean@gmail.com
Lieu : SARL Le Bistrot de St Jean - 950 Route de Privas / Doucet

07580 St Jean Le Centenier
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Les Plats du Chef

par Le Bistrot de St Jean

Traiteur Evénementiel — Restauration scolaire

~-La réservation est la veille ou le matin méme avant 10h
~Conditionnés en barquette individuelle (chaud ou froid)
-Le retrait des commandes se fera avant 10h45 ou a partir de 17h30 pour le
lendemain sauf le dimanche fermeture
~La livraison des repas est possible et sera en fonction de notre tournce
~Des boissons a emporter sont proposées aussi

Menu a emporter Mai 2023

Lundi 15 (SV) (SP)
Salade de blé

Oecuf a la béchamel
Epinards

Fromage et Fruit

Mardi 16

Salade verte

Sauté de Porc a la Provencale
Riz

Dessert du Chef

Mercredi 17

Salade de Haricots verts
Navarrin de Veau
Coquillette

Panna Cotta vanille

Jeudi 18 Ascension
a définir

Vendredi 19
a définir

Horaires d’Quverture

~ du Lundi au Vendredi
o de8nhallh
o de 12h30 a 14h30
o de 17h30 a 19h
~ du Lundi au Vendredi en été
o de8hallh
o de 16h a 20h
Fermer Samedi et Dimanche sauf
demande d’un Traiteur

(AB) : Bio
(SP) : Sans poisson
(SV) : Sans viande

Toutes les viandes proposées dans les menus
sont d’origine de France.

Tartif :

* Entrée-plat-dessert = 12€

* Entrée-plat = 7.50€

* Entrée-dessert ou plat-dessert = 7.50€
* Plat = 6€

* Entrée = 4.50€

* Dessert = 4.50€

Sur réservation soit par téléphone au 04-75-39-91-70
Ou par SMS au 06-74-48-51~-89
Ou par mail : lebistrotdestjean@gmail.com
Lieu : SARL Le Bistrot de St Jean ~ 950 Route de Privas / Doucet

07580 St Jean Le Centenier
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Les Plats du Chef

par Le Bistrot de St Jean

Traiteur Evénementiel — Restauration scolaire

~La réservation est la veille ou le matin méme avant 10h
~-Conditionnés en barquette individuelle (chaud ou froid)
~-Le retrait des commandes se fera avant 10h45 ou a partir de 17h30 pour le
lendemain sauf le dimanche fermeture
~La livraison des repas est possible et sera en fonction de notre tournée
~Des boissons a emporter sont proposées aussi

Menu a emporter Mai 2023

Lundi 22

Salade de tomates, mozzarella

Sauté de Poulet
Macaronis
Dessert du Chef

Mardi 23 (SV) (SP)
Salade de pois-~chiche

Purée de légumes
Dessert du Chef

Mercredi 24
Charcuterie
Jambon braisé
Gratin de courgettes
Tarte aux Fraises

Jeudi 25

Champignons a la Grecque
Roti de Porc au jus de viande
Bl¢

Fromage

Fruit au sirop

Vendredi 26
Friand au fromage
Filet de poisson
Haricots verts
Fruit

Horaires d’Quverture

~ du Lundi au Vendredi
o de8hallh
o de 12h30 a 14h30
o de 17h30a 19h
~ du Lundi au Vendredi en été
o de8hallh
o de 1e6h a 20h
Fermer Samedi et Dimanche sauf
demande d’un Traiteur

(AB) : Bio
(SP) : Sans poisson
(SV) : Sans viande

Toutes les viandes proposées dans les menus
sont d’origine de France.

Tarif :

* Entrée-plat-dessert = 12.00€

* Entrée-plat = 7.50€

* Entrée-~dessert ou plat-dessert = 7.50€
* Plat = 6.00€

* Entrée = 4.50€

* Dessert = 4.50€

Sur réservation soit par téléphone au 04-75-39-91-70
Ou par SMS au 06~74-48-51~89
Ou par mail : lebistrotdestjean@gmail.com
Lieu : SARL Le Bistrot de St Jean -~ 950 Route de Privas / Doucet

07580 St Jean Le Centenier
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Les Plats du Chef

par Le Bistrot de St Jean
Traiteur Evénementiel — Restauration scolaire

-La réservation est la veille ou le matin méme avant 10h
~-Conditionnés en barquette individuelle (chaud ou froid)
-Le retrait des commandes se fera avant 10h45 ou a partir de 17h30 pour le
lendemain sauf le dimanche fermeture
~-La livraison des repas est possible et sera en fonction de notre tournée
~Des boissons a emporter sont proposées aussi

Menu a emporter Mai-Juin 2023

Lundi 29

Terrine de campagne
Filet de poisson
Petit-pois

Fromage Bio

Fruits au sirop

Mardi 30

Salade de Mais, Thon

Sauté de Poulet

Purée de Carottes Bio

Tiramisu a la compote de pommes

Mercredi 31

Salade de perles

Escalope de Veau Milanaise
Poélée de Brocolis, Navets
Eclair au café

Jeudi 1

Friand au fromage
Roti de Porc au jus
Printaniere de légumes
Faisselle au sucre

Vendredi 2 (SV) (SP)

Oecuf dur en vinaigrette

Boulette végétarienne a la tomate
Coquillette

Fromage

Fruit

Horaires d’Quverture

~ du Lundi au Vendredi
o de8hallh
o de 12h30 a 14h30
o de 17h30a 19h
~ du Lundi au Vendredi en été
o de8hallh
o de 16h a 20h
Fermer Samedi et Dimanche sauf
demande d’un Traiteur

(AB) : Bio
(SP) : Sans poisson
(SV) : Sans viande

Toutes les viandes proposées dans les menus
sont d’origine de France.

Tarif :

* Entrée-plat-dessert = 12.00€

* Entrée-plat = 7.50€

* Entrée~dessert ou plat-dessert = 7.50€
* Plat = 6.00€

* Entrée = 4.50€

* Dessert = 4.50€

Sur réservation soit par téléphone au 04-75-39-91-70
Ou par SMS au 06-74-48-51-89
Ou par mail : lebistrotdestjean(@gmail.com
Lieu : SARL Le Bistrot de St Jean ~ 950 Route de Privas / Doucet
07580 St Jean Le Centenier



mailto:lebistrotdestjean@gmail.com
mailto:lebistrotdestjean@gmail.com
mailto:lebistrotdestjean@gmail.com
mailto:lebistrotdestjean@gmail.com
mailto:lebistrotdestjean@gmail.com
mailto:lebistrotdestjean@gmail.com
mailto:lebistrotdestjean@gmail.com
mailto:lebistrotdestjean@gmail.com
mailto:lebistrotdestjean@gmail.com

